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تني ، با توجه به شرايط آب و هوايي حاكم بر تهران است. اين  0222در اين پروژه سعي بر طراحي سردخانه 

 مي شود: تقسيمپروژه به دو بخش اصلي 

 

تحليل و بررسي طراحي ، جهت ايجاد و ساخت سردخانه اي صنعتي براي دسترسي به دماي مطلوب  (1

 غذايي از جمله ميوه و سبزيجات. به منظور نگهداري موادبالاي صفر 

تحليل و بررسي طراحي ، جهت توليد سردخانه صنعتي زير صفر. كه از جمله كاربردهاي وسيع آن مي   (0

 توان به نگهداري گوشت اشاره كرد.

 

سعي بر اين است كه بار حرارتي به درستي محاسبه شود تا بتوانيم به طور قطع به دماي مفروض برسيم، كه 

بررسي بخش هاي مختلف دستگاه  به اي از وزن طرح در همين خصوص خواهد بود. قبل از هر چيز بخش عمده

تبريد ) از جمله ، كمپرسور ، كندانسور ، اواپراتور و ... ( خواهيم پرداخت و همچنين سيكل تبريدي مورد نظر را 

خاص بدست مي آيد. و  بررسي خواهيم كرد. پس از آن حجم تقريبي سردخانه براي استفاده از يك محصول

نمايي كلي از سردخانه رسم مي شود. سپس عوامل موثر بر بار حرارتي شمرده شده و مجموع بار براي بالا و زير 

صفر بدست خواهد آمد. در نهايت در مورد استفاده از تجهيزات مختلف پيشنهاداتي ارائه مي شود ، تا بتوانيم با 

 مطلوب برسيم. بار اعمالي به دمايتوجه به شرايط و 

 اميدواريم بتوانيم تمام موارد را مد نظر داشته باشيم و كاري در خور رضايت انجام دهيم.
 

 

 
 


